
 

 

Le Panoramic  
 

 
Tapas 

 
Planche charcuterie  « Cochon de Combarelles » (jambon cru, boudin, chorizo , fuet )….  14.00 € 

Manchego et pâte de coing ……………………………………………………………….    6.00 € 

Pata negra Cebo  80grs  …………………………………………………………………... 17.00 € 

Fuet « Cochon de Combarelles »  entier……………………………….…………………    6.00 € 

Couteaux en persillade (6 pièces) …………………………………………………………   7.00 € 

Pan con tomate (6 pièces) …………………………………………………………………             3.00 €  

Jambon pan con tomate (4 pièces) ………………………………………………………..     6.00 € 

 

Le mix tapas pour 2 pers « Jambon cru , fuet, pan con tomate, 

bulots(x8),manchego, pate de coing, couteaux (4 pièces), crevettes(6 pièces), 

condiments) ………………………………………………………. .   28.00 € 

 
Coquillages sur Place ou Emporter 

 

 6 huîtres  n°3 ……………………………………………………………………………  11.00 € 

12 huîtres n°3 ……………………………………………………………………………  20.00 € 

Assiette de 12 bulots …………………………………………………………………….    6.00 € 

Assiette de 12 crevettes………………………………………………………………….    8.00 € 

Panaché de Fruits de Mer…………………………………………………………………  14.00 € 

(4 huitres, 6 crevettes, 6 bulots, 6 moules, aïoli, beurre, vinaigre échalotes) 

 

Plateau de fruits de Mer royal (VOIR DETAIL ET PRIX) (commande 24h à l’avance) 

Entrées 

 
Tartare de poisson fin du marché…………………………………………………………. 12.00 € 

Moules en ravigote Gruissanaise………………………………………………………….    9.00 € 

Tomates anciennes et Burratta, huile d’olive, basilic……………………………………    9.00 € 

Melon pays, chiffonnade de jambon cru……………………………………………………      9.00 € 

    

 

 

Salade Repas   12 € 
 

Panoramique  

(Salade, tomate, concombre, avocat, fêta, oignons doux, pignons, olives noire, vinaigrette citron)  

César  

(Salade, tomate, émincé de poulet de la broche, œuf dur, anchois, câpres, oignons doux, parmesan, 

croûtons, sauce césar)  

Campagnarde  

(Salade, tomate, chips de jambon cru, œuf dur, magret séché , oignons doux, croûtons)  

 

 



 

 

 

 

 

Moules 
 

Moules Marinière, Frites  ……………………………………………………………..           11.00 € 

Moules à la Crème, Frites ………………………………………………………………              13.00 € 

Moules au roquefort, Frites ………………………………………………………………            13.00 € 

 

Plats Poissons 

 
Gambas (9 pièces) à la plancha, en persillade .…………………………………………          16.00 € 

Loup entier ou dorade entière, grillé à la plancha vierge de tomate et cébette…………..          16.00 € 

Seiche à la plancha en persillade…………………………………………………………          15.00 € 

Pavé de thon soja et sésame………………………………………………………………          20.00 € 

 

Parillade de la mer pour 2 pers (Loup ou Dorade Grillé, Seiches, Gambas, Couteaux, 

 Moules, Thon, Aïoli) …………………………………Prix pour 2 pers.          46.00 € 
 

 

 

 

Plats Viandes  

 
Burger Maison au Bœuf  et Frites (Steak haché frais, sucrine, confits d’oignons,  

cêbes de Lézignan, sauce, conté, tomate)………………………………………………            15.00 € 

Demi-Poulet de  la broche et son jus, Frites  ……………………………………………          11.00 € 

Magret de canard IGP Sud Ouest Maison ESPINET  entier env.380grs ……………….          19.00 € 

Entrecôte Aveyron FERME DE LARIES 380grs……………………………………….          22.00 € 

 

Parillade de viande pour 2 pers (Demi-Poulet de la broche, Magret entier env 390 grs 

                           ………………………………………… Prix pour 2 pers.      48.00 € 

 
Sauce : Roquefort, ou Beurre Maître d’Hôtel …………………………………            1.50 € 

 

 

 

Pâtes 

 
Pâtes Fraîches Artisanales  de chez HALL’ DENTE (Halles de Narbonne)»  aux Pestos…         11.00 €    

Pâtes Fraîches Artisanales  de chez HALL’ DENTE (Halles de Narbonne)»  à la Carbonara..     11.00 € 

Pâtes fraiches Artisanales  de chez HALL’ DENTE (Halles de Narbonne)»  à la Tomate  

et Copeaux de Parmesan ………………………………………………………………………     10.00 € 

 

 


